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Queso Cabrales D.O.P.
1/2 Pieza

El queso Cabrales es el queso azul asturiano por
excelencia y cuenta con Denominacion de Origen
Protegida desde el afio 1981.

El Cabrales D.O.P. Cueva del Molin se elabora en
el corazon de los picos de Europa con leche
Central Lechera Asturiana recogida de las
ganaderias de la zona adheridas a la D.O.P. de
Cabrales

El secreto de su éxito esta en la materia prima,
leche Central Lechera Asturiana, asi como el saber
hacer del maestro quesero y la maduracién del
queso en cueva natural, concretamente en la
Cueva del Molin.

Las condiciones atmosféricas de la cueva
favorecen el desarrollo del Penicillium roqueforti
, responsable de la apariciéon de las vetas azul
verdosas tan caracteristicas de este queso.

La calidad y el sabor del queso Cabrales D.O.P.
Cueva del Molin de Central Lechera Asturiana son
mundialmente reconocidos. Asi lo avalan las 9
medallas conseguidas en los World Cheese
Awards, el certamen internacional también
conocido como las “Olimpiadas del Queso”, que lo
consolidan como el Cabrales mas premiado del
mundo.
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Ingredientes: Leche cruda de vaca, cuajo, sal,
fermentos lacticos, Penicilium Roqueforti.




INFORMACION NUTRICIONAL

Valor energético

Grasas Saturadas

Grasas monoinsaturadas

Grasas poliinsaturadas

Azlcares

Proteinas

Sal

Calcio

A

CENTRAL LECHERA

STURIANA

1446 kJ / 348 kcal

189¢

8,39

0,89

249

259

800 mg (100% VRN*)

Cédigo interno

Cédigo EAN

Cédigo EAN caja

Codigo EAN Embalaje

Unidades por caja

Peso neto por Caja

Medidas / caja

Cajas x capa

Capas x palet

Te escuchamos & 900 10 10 32

INFORMACION LOGISTICA

14206

8410297142055

98410297142065

38410297142063

2,550

11Hx20,5Ax21L

20

10
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